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Gevieken Sie zu Hause Thr eigeves, ofenfrisches
Brott Wit unserem frisch voragebackenen
ROGAENBATZEN, gelingt es ganz einfach.

Iﬁacuanleim%ﬁ

Den Backofen anf ca. 200 °C (Umluft ca. 190 °C) vorheizen.

. Die Oberfliche des voraebackenen Brots mit etwas Wasser anfeuchten und anf
e mit Backpapier ansaelegtes Backblech setzen.

. 15 bis 20 Minuten, bis die gewiinschte Braunung erveicht ist, backew,

. PenROGGENBATZEN abkilhlen lassew und ofenfrisch genielen.

Lagerungsenplehluna:
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Lir das vo;geloac(,«eme brot

Der vorgebackene Brotlaib ist ca. 2 bis 3 Tage im
Kilhlschrank oder ca. 4 Wochen i der Tiefkithlung haltbar.

Nach dem Auftaunen vicht wieder einfrieren, sonderw alsbald
fertigbacken.

Lagerungsempleblyng:
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Lir das fem‘gﬂ (ﬂeloacl,«ene Iorof

Tv eivier Brottitte oder einem atmungsaktiven Brotkasten,
bei Zimmertemperatur, lagern.

Wir witnschen viel Spal>

Nicht im Kilhlschrank lagerw!
@ betm aclen 2u Hause!



