Presseinformation UNIFERM

Unternehmen: UNIFERM mit neuem Markenauftritt

Das Unternehmen aus Werne modernisiert mit neuem Logo und
Corporate Design seinen Markenauftritt.

Werne, 22.10.2016 - Grundlegend liberarbeitet wurde das gesamte
Corporate Design einschlieRlich eines neuen Internetauftritts. Mit dem
neuen Erscheinungsbild unterstreicht das Unternehmen seine strategische
Ausrichtung. Als einer der filhrenden europaischen Hersteller frischer Back-
hefe und Qualitats-Backmittel genielfit UNIFERM seit Jahrzehnten einen
guten Ruf in der Branche. Jetzt geht es um die Hervorhebung der Kern-
kompetenz und Scharfung des Profils. ,In der Fermentation liegen unsere
Wourzeln. Als Union der Fermentationsspezialisten, dafiir steht der Name
UNIFERM seit 1975, ist es unser erklartes Ziel, die Hefe-Fermentation im
Zusammenspiel mit unseren Qualitats-Backzutaten in den Fokus zu ricken.
Die Fermentation bringt Leben in den Teig und authentischen Geschmack in
das Geback. Sie ist auch eine sehr sensible Phase in der Herstellung von
Gebacken. Dazu bedarf es bester Zutaten und profunden Wissens, damit
das Zusammenspiel der Komponenten bei der Fermentation optimal
gelingt”, erklart Wilko Quante, Geschaftsfiihrer UNIFERM. ,, Diese
Kombination zeichnet uns aus und hier setzen wir an. Es ist auch das, was
UNIFERM einzigartig macht. Unser Know-how als Fermentationsspezialist
wollen wir zukiinftig noch starker nutzen, um mit unseren Kunden
gemeinsam erfolgreich zu sein.”

Frischer Markenauftritt mit hoher Wiedererkennung

Ganz im Sinne der traditionsreichen Unternehmensgeschichte gibt es
keinen radikalen Neuauftritt. Die Marke wurde im Sinne der Kontinuitat
evolutionar weiterentwickelt. ,,Das neue Unternehmenslogo ist zeitgemaR
Uberarbeitet und prasentiert sich in frischer Farbgebung und pragnanter
und moderner Typografie®, erlautert Elke PreiRler, Leiterin Marketing
Management. ,Die Wiedererkennung und deutliche Differenzierung
standen im Vordergrund bei der Modernisierung.” Die bekannten Marken-
farben ,orange” und ,grin® wurden in der Wortbildmarke neu interpretiert
und lebendig aufgefrischt.
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Responsives Webdesign fiir intuitive Bedienung

Mit der neuen visuellen Erscheinung wurde auch der Internetauftritt kom-
plett iberarbeitet. Die neue Website ist inhaltlich und funktional neu
strukturiert und erscheint zeitgemal} im neuen Corporate Design und in den
Hauptfarben Orange, Griin und Umbra.

Der Nutzer wird Uber eine leicht verstandliche Navigation schneller zu
Produkten, Serviceinhalten und aktuellen Neuigkeiten geleitet. Die Haupt-
navigation unterteilt sich daher in die vier Bereiche Produkt, Service,
Aktuelles und Unternehmen. Die klar strukturierten Seiten und das
responsive Design machen die neue UNIFERM Website intuitiv auf allen
Endgeraten vom PC liber Tablet bis hin zum Smartphone bedienbar.

,Von der Produktliteratur Gber die Printanzeigen bis hin zu unseren
Produktverpackungen wird der neue Look nun konsequent in den nachsten
Monaten umgesetzt”, so Andrea Possienke, Leiterin Marketing. ,,Aber auch
inhaltlich werden wir unsere Fermentationskompetenz mit neuen
Produkten und professionellen Konzepten plakativ in den Fokus stellen,
damit unsere Kunden uns neu erleben kénnen.”

Bildmaterial finden Sie unter: https://uniferm.de/de/presse-downloads.html
UNIFERM

Bildunterschrift: Das neue Unternehmenslogo prasentiert sich in frischen Farben und
moderner Typografie. Quelle: UNIFERM GmbH & Co. KG
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Bildunterschrift: Klare Struktur, informativ und im responsiven Webdesign — der neue
UNIFERM Internet-Auftritt. Quelle: UNIFERM GmbH & Co. KG

[
!

2/3

UNIFERM GmbH & Co. KG | Erede 4 | 59368 Werne | Postfach 16 61| 59359 Werne | T +49 2389 7978-0 | F +49 2389 7979-280 | info@uniferm.de | www.uniferm.de



Presseinformation UNIFERM

Uber UNIFERM

Frische Backhefe, Fermentationsprodukte, Qualitdts-Backmittel und kompetenter Service
— dafir steht UNIFERM.

Als ein filhrendes Traditionsunternehmen der Backzutaten-Branche entwickeln und
produzieren wir an zwei Produktionsstandorten in Deutschland ein leistungsstarkes
Produktprogramm mit frischer Backhefe, Fermentationsprodukten und Qualitats-
Backmitteln flr Brot- und Backwaren sowie Feine Backwaren. Mit unseren Kunden teilen
wir die Leidenschaft flir das Backen und verstehen uns als der verlassliche Partner fir das
Backerei-Handwerk und die Backwaren-Industrie im In- und Ausland. Taglich machen sich
rund 400 Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter dafiir stark, dass gemeinsam genussvolle
Gebacke entstehen.

Pressekontakt

UNIFERM GmbH & Co. KG
Elke PreiRRler

T +49 2389 7978-335

F +49 2389 7978-7335
elke.preissler@uniferm.de
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